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NOHUTLU SARI TAVUK

1 adet butin tavuk

1 kase haglanmig nohut

4 dis sarimsak

3 adet havug

1 tath kasigi zerdegal

Yarim tath kasigi kimyon

Yarim tath kasig: kirmizi toz biber
1 tath kasigi tuz

1 kahve fincani sivi yag

1 su bardag sicak su

# Tavuk 7-8 parcaya bélundr. Tencereye sivi yag konur, 1sininca tavuk parcalari yerlegtirilir.

# Renk alinca gevrilir, Gzerine kiyllmig sarimsak, kusbasi kadar dogranmig havuglar yerlestirilir. Kapak kapatilir.
# 10 dakika sonra kapak agllir, haglanmig nohut birakilir.

# Bir kaseye sicak su, zerdecal, kimyon, tuz ve kirmizi toz biber konur karistirilir.

# Karisim yemegin tzerine gezdirilir. Tekrar kapak kapatilir. 25 dakika kadar pigirilir.

# Sicak olarak servise sunulur.

Not: Zerdagal, tavugda sari rengi verir.
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