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HOLLANDA BISKUVISI

1 paket tereyadi (250 gr tereyagdi)
1 cay bardagi pudra sekeri

1 adet yumurta

1 fiske tuz

1 kiicUk limon kabugu rendesi
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

3,5 su bardagi un

Iciigin:

1 cay bardag toz seker

Uzeri icin:

Pudra sekeri

# Yumusak kahvaltilik tereyagdi, pudra sekeri ve yumurta gukur bir kapta birlestirilir. Parmak uglariyla
malzemeler birbirine yedirilir.

# Ince rendelenmig limon kabugu rendesi, vanilya, tuz ve kabartma tozu katilir. Azar azar un eklenerek yogrulur.
# Hazirlanan hamurun tzeri kapatilir, 10 dakika kadar dinlendirilir.

# Sonra hamur iki pargaya ayrilir. llk hamur iki streg film arasinda, merdaneyla yarim santim kalinliginda agilir.
# Ustte ki streg film alinir, hamurun yizeyine yarim ¢ay bardagi toz seker serpilir. Altta bulunan streg film
yardimiyla diizgiin bir rulo yapilir.

# Ikinci hamur da ayni sekilde hazirlanir. Rulolar tekrar streg filme sarilir ve buzdolabina yerlestirilir. 1 saat
dinlendirilir.

# Sure sonunda rulolar keskin bir bigak yardimiyla, serce parmagi kaliniginda dilimlenir.

# Kurabiyeler, pisirme kagdidi serilmis tepsiye dizilir.

# 190 derece sicak firina verilir. Yaklasik 10 dakika pigirilir.

# Finndan alinir alinmaz kurabiyelerin Gzerine pudra sekeri elenir.

Not: Hamur rulolari, kurabiyelerin daha diizgin kesilebilmesi igin buzdolabinda bekletilir.
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