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RENKLI JOLE

Yesil jéle igin:

3 su bardag su

1 cay bardag kivili toz icecek

1 cay bardagi bugday nisasta

1 cay bardagi toz seker

Kirmizi jéle igin:

3 su bardag su

1 cay bardag vigneli toz icecek
1 cay bardagi bugday nisastasi
1 cay bardagi toz seker

# Once yesil j6le hazirlanir; soguk su ve nisasta kiiguk bir tencereye konur. Nisasta eriyene kadar karigtirilir.
Kivili toz igcecek ve seker eklenir.

# Orta atese yerlegtirilir. Bir ¢irpici yardimiyla devamli karigtirarak kabarana kadar pisirilir.

# 6 adet kup bardagina ya da cam kaselere yariya gelecek kadar doldurulur.

# Buzdolabina konur, 2 saat bekletilir.

# Sure sonunda kirmizi jéle hazirlanir; yine su ve nisasta bir tencereye konur, eriyene kadar karistirilir. Vigneli
toz icecek ve seker eklenir

# Tencere orta atese birakilir, sirekli karistirarak kabarip kaynayana kadar pisirilir.

# Yesil j6leli kaseler buzdolabindan alinir, Gzerlerine vigneli jéle konur. Tekrar buzdolabina konur, en az 2 saat
daha bekletilir.

# Servis yapilacagi sirada Uzerlerine arzuya gére hindistancevizi, tar¢in ya da dévilmis cevizle serpilir.

Not: Bu tarif 3 ya da 4 farkli renkle hazirlanabilir.
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