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DUGURCUK CORBASI

1 cay bardagi ince bulgur (digurdek)
1 corba kasigi tereyagi

1 corba kasigi salca

8 su bardag tavuk suyu

1 adet sogan

150 gr kiyma

Yarim ¢ay bardagi siviyag

1 tath kasigi tuz

# Tencereye tereya@i birakilir, orta ateste eriyince sal¢a konur ve kokusu ¢ikana kadar kavrulur.

# Tavuk suyu ve tuz eklenir. Kaynamaya baslayinca ince kdéftelik bulgur katilir ve sisene dek pisirilir.
# Bu arada bagka bir tavaya siviyagd konur. Isininca ¢ok ince kiyilmig sogan eklenir ve pembelestirilir.
# Kiyma ve tuz eklenir. Kiyma tane tane olacak sekilde kavrulur.

# Son olarak kiymali karigim gorbaya katilir ve bir tagim pisirilir.

# Sevis kasesine aktarilir. Uzerine kuru nane serpilir.

Not: Diiglirdek Corbasi, Yozgat, Sivas, Kayseri basta olmak (izere bir cok i¢ Anadolu sehrinde hazirlanir.
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