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GCIRPMA YUMURTA

3 adet yumurta

1 corba kasigi tereyagi
1 cay bardagi sit

Tuz

# Bir kaba yumurtalar kirilir, tuz eklenir ve tamamen pargalanana kadar ¢irpilir.

# Tavaya tereyag birakilir, orta atese yerlestirilir.

# Tam olarak eriyince cirpilmis yumurta dokulur.

# Bir tahta kasik yardimiyla kenarlardan ortaya dogru ittirerek karigtirilir.

# Cok fazla katilasmadan st gezdirilir. SGtU tam olarak ¢ekene dek karigtirmaya devam edilir.
# Pilav gibi tanelenmis olarak servis tabagina dékulir.

# Sicak olarak servise sunulur.

Not: Cirma Yumurta "omlet"i hatirlatsa da geleneksel Turk mutfagina aittir.
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