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DOMATESLI YAHNI

Yarim kg kuzu kugbasi
3 adet iri domates

2 adet sogan

1 corba kasigi tereyagi
1 cay kasigi karabiber
2 cay kasigi tuz

# Tencereye tereyagi konur, atege yerlestirilir, eriyince kugbagi et atilir, sulanana kadar kisa stre kavrulur.
# Uzerine kiyllmis soganlar katilir ve seffaflagana kadar kavrulur.

# Sonra kup kip dogranmis domatesler, tuz ve karabiber ilave edilir, karigtirilir.

# Kapak kapatilir, kaynamaya baslayinca ates azaltilir, 40 dakika pigirilir.
# Sicak olarak servise sunulur.

Not: Domatesli Yahni dana kugbasi ile hazirlanacaksa pisirme siresi 15 dakika uzatilir.
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