2 adet yuftka

1 klgUk cay bardag siviyag
1 kiiclk cay bardagi su
Iciigin:

250 gr kiyma

1 adet iri kuru sogan

1 adet iri domates

1 cay kasigi karabiber

5-6 dal maydanoz

# Once i¢ hazirlanir; sogan ve domates rendelenir, maydanoz kiyilir. Kiyma tuz ve karabiber ilave edilir, iyice
karigtirilir.

# Su ve siviyag da baska bir kapta karigtirilir. Yufakalar st tste konur bigak ya da ruletle 8'er Gggen parcaya
kesilir.

# Uggen yufkalarin izerine dnce yagh su sirllir, sonra kenarina kiymali i paylastirilir. Yufka sagdan ve soldan
katlanir ve 2 parmak eninde yassi bir gekilde rulo yapilir.

# Borekler yagl kagit serilmis tepsiye dizilir. Uzerlerine kalan yagh su surtlir. 200 derece sicak firinda yaklagik
20 dakika pigiirlir.

# Sicak ya da ilik olarak servise sunulur.
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