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CiMRI BOREGI

3 adet yutka

1 blydk cay bardagi siviyag
1 blylk cay bardagi su
Iciigin:

150 gr kiyma

1 adet blyUk kuru sogan
1 adet blyuk domates

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber
4-5 dal maydanoz

1 klguUk cay bardagi su

# Once i¢ hazirlanir; sodan ve domates rendelenir, maydanoz ince ince kiyilir. Karabiber, tuz ve su eklenir, iyice
karigtirilir.

# Siviyag ve su gukur bir kaba konur. ik yufka tezgaha serilir. Uzerine bu sivi karisim siiriiliir. Yufka ikiye
katlanir, bu yizeye de sivi karigim surdldr.

# Bu vaziyette ki yufkanin yarisina kiymali harcin Ggte biri yayilir, kalan bos kisim tzerine kapatilir.

# Yufka akordiyon gibi blzdurGldr, yaglanmis kiicUk bir tepsiye konur. Kalan 2 yufkalik malzeme de ayni sekilde
hazirlanir ve siki bir sekilde yan yana dizilir.

# Kalan sivi karisim Uzerine sur0lUr. 185 derece firina verilir ve kizarana kadar pigirilir.

# Arzu edilen sekilde dilimlenerek ikram edilir.

Not: Az malzeme kullanildidi i¢in bu isimle anilir. Ancak lezzetli bir bérek tarifidir.
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