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BUFE SOSISLI PATATES

12 adet adet klicUk taze patates
200 gr blfe sosis

1 adet kuru sogan

1 su barda@ dograbmis domates
1 cay bardagi siviyag

1 tath kasigi tuz

# Sogan ¢ok ince kiyllir, tencereye atilir, siviyag eklenir ve orta ateste pembelestirilir.
# Uzerine soyulmus ve kusbasi dogranmig patatesler eklenir, karigtirilir. Kapak kapatilir. 5-6 dakika pigirilir.
# Sonra dikey olarak dorde kesilmis sosisler ve tuz eklenir. Tekrar kapak kapatilir.

# Bir ka¢ dakika sonra domates eklenir, ates kisik konuma alinir, kapak kapatilir ve 20 dakika daha pigirilir.
# Sicak olarak servise sunulur.

Not: Bu yemege arzuya gére 2 dis sarimsak da eklenebilir.
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