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MEDENKI

2 adet yumurta

1 su bardag toz seker

1 su bardag siviyag
Yarim su bardagi yogurt
2 corba kasigi bal

3 cay kasigi targin

1 cay kasigi karbonat
Alabildigi kadar un

# Once gukur bir kaba yumurtalar kirilir. Uzerine seker, bal ve yogurt eklenir.
# Bir qirpici ya da mikser yardimiyla seker eriyene kadar ¢irpilir.

# Uzerine biraz un, karbonat ve tar¢in eklenir. Elle karigtirilir.

# Sonra toplanana kadar un eklenerek yogrulur.

# Elde edilen hamurdan ceviz kadar pargalar alinir, yuvarlanir.

# Medenkiler yaglanmig ya da pisirme kagdidi serilmis tepsiye dizilir.

# Tepsi dnceden isitilmig 180 derece firinda yaklasik 15 dakika pigirilir.

# llik ya da soduk olarak servise sunulur.

Not: Medenki, Bulgaristan'a 6zgu bir kurabiyedir.



http://ml.md
http://banu.atabay.org/tr
http://ml.md
http://tr.ml.md/medenki-vt2183
http://www.tcpdf.org

