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Banu Atabay'in Mitevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

PEYNIRLI KIYIR KURABIYE

200 gr margarin

1 kahve fincani siviyag

1 kahve fincani yogurt

1 tath kasigi sirke

1 tath kasigr mahlep

1 tath kasigi tuz

Yarim tath kagigi karbonat
1 adet yumurta beyazi
Alabildigi kadar un

Yarim kalip beyaz peynir (250 gr)
Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

1 dolu ¢orba kasigi susam

# Yogurma kabina yumusgak margarin, siviyag, peynir, yogurt ve sirke konur. Parmak uglariyla karigtirilir.
# Uzerine biraz un, tuz, mahlep ve karbonat birakilir. Kisa stre daha karistirilir.

# Sonra toplanana kadar azar azar un eklenerek yogrulur.

# Hamur masaya ¢ikarilir, Gzerine yogurma kabi kapatilir ve 10 dakika dinlendirilir.

# Sure sonunda hamurdan kiigiik ceviz kadar parcalar alinir, yuvarlanir, hafifce yassilagtirlir.

# Kurabiyeler yagl kagit serilmis tepsiye dizilir. Uzerlerine yumurta sarisi strdltr ve susam serpilir.

# Tepsi dnceden 1sitiimis 190 derece firina verilir. 18-20 dakika pisirilir.

# Ik olarak ikram edilir.

Not: Sirke kullanilmasi istenmiyorsa ayni miktarda limon suyu eklenebilir.
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