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PICADILO

Yarim kg dana kiyma

3 adet sivri biber

2 adet kuru sogan

2 dig sarimsak

2 adet domates

1 corba kasigi kuru Gzim
8-10 adet yesil zeytin

1 cay kasigi kekik

Tuz

Karabiber

Yarim ¢orba kasigi tereyagi
1 adet defne yapragi

# Tencereye tereya@i birakilir, orta atese yerlestirilir. Eriyince kiyma atilir ve karistirarak kuru bir hal alana kadar

kavrulur.

# Uzerine ince kiyilmig sarimsaklar ve kiip kiip dogranmis sodan ve defne yapragi katilir. Sogan yumusayana

kadar pisgirilir.

# Sonra tohumlari ¢ikariimig ve iri iri dogranmig biber eklenir ve solmasi beklenir.
# Cekirdekleri ¢ikariimis bir kag pargaya bdlunmds yesil zeytinler ve kuru Gzim eklenir.
# Hemen sonra ince ince dogranmis domatesler konur. Tuz, karabiber serpilir. Kapak kapatilir, 10-15 dakika

pigirilir.
# Atesten almadan hemen 6nce kekik serpilir. Ocak kapatilir.
# Defne yapragi alinir. Sicak olarak servise sunulur.

Not: Picadilo Kiiba'ya ait lezzetli bir tariftir.
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