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ET PACA

Yarim kg dana biftek

2 su bardag et suyu

2 corba kasigi un

4-5 dis sarimsak

Yarim ¢ay bardag sirke
1 tath kagigr tuz

Uzeri igin:

1 corba kasigi tereyagi
1 tath kasigi pul biber

# DUdUKIU tencereye dana biftek pargalari konur, iki yiz0 kisa sureli yagsiz olarak kizartilir.

# Uzerine ylze yuz gelecek sekilde sicak su ilave edilir. Kapagdi kapatilir, kaynayinca ates kisilir ve 25 dakika
pigirilir.

# Pigsen etler sudan alinir, kiiglk pargalara ayrilacak sekilde didiklenir. Bir servis tabadina konur.

# Diger yanda et suyu, un, ezilmis sarimsak, sirke ve tuz bir tencereye konur ve iyice ¢irpilir.

# Tencere atese oturtulur ve karistirarak muhallebi kivamina gelene kadar pisirilir.

Not: Et paca Bursa'ya ait bir tariftir.
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