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Banu Atabay'in Mitevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

KIVIRTAK

9 adet kare milfédy hamuru
1 kase ceviz

1 corba kasigi toz seker

1 adet yumurta beyazi
Serbet icin:

2 su bardagi seker

2 su bardag su

1 gorba kagigi limon suyu
Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

# Oncelikle serbet icin su ve seker bir tenecereye konur, kaynatilir. Atesten almadan 5 dakika dnce limon suyu
eklenir.

# ici hazirlamak icin, dise gelecek irilikte dévllmis ceviz, toz seker ve yumurta beyazi karigtirilir.

# Coz0lmUs milféy hamurlar unlu zeminde kare seklini koruyarak merdane yardimiyla agilir. Bigak yardimiyla
arti seklinde kesilir.

# KucUk karelerin kenarlarina i¢ konur ve késeden koseye Ug¢gen olarak katlanir, kenarlarina bastirilir. Son
olarak iki ucu birlegtirilir. )

# 36 adet kivirtak yaglanmis tepsiye dizilir. Uzerlerine yumurta sarisi strtilir. 190 derece sicak firina verilir. 15
dakika pisirilir.

# Finndan ¢ikinca hemen soduk serbet gezdirilir.

# Serbeti cekince ikram edilebilir.

Not: Kivirtak kizartarak da hazirlanabilir.
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