1 su barda@ yarma

3/4 su bardagi yesil mercimek
2 adet kuru sogan

150 gr kiyma

2 corba kasigi tereyagi

1 tath kasigr kirmizi toz biber

1 tath kasidi kuru nane

1 tath kasigi tuz

# Bir aksam 6nceden yarma ve yesil mercimek ayri ayri soguk suya islatilir.

# Ertesi glin sulari stiztllr. Once yarma tencereye atilir, (zerine su eklenir, agilamna kadar haglanir.

# Uzerine yesil mercimek ilave edilir, yumusayana kadar pigirilir.

# Diger tarafta tavaya tereyagi konur, orta ateste eriyince yarim daire seklinde dogranmis kuru soganlar atilir,
iyice kavrulur.

# Kiyma katilir, suyunu birakip ¢ekene kadar cevrilir. Atesten almadan dnce tuz, toz biber ve tuz ilave edilir.

# Elde edilen kiymali karisim yarma ve mercimege eklenir. Biraz karistirdiktan sonra kivami bulana kadar sicak
su dokuldr.

# Ara sira karigtirarak kaynama noktasina gelene kadar pisirilir. Sonra ates kisilir, 5 dakika daha ocakta tutulur.
# Sicak olarak sofraya getirilir.

Not: Catal Corba, Amasya'nin ydresel lezzetidir.
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