Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

TARCINLI KOY COREGI

1 paket cabuk maya
2,5 su bardag sut

1 adet yumurta

1 corba kasigi seker

1 corba kasigi tereyagi
1 fiske tuz

Alabildigi kadar un
Iciigin:

1 corba kasigi tereyagi
1 corba kasigi targin

2 corba kagsigi toz seker

# Once sicak site seker ve tereyadi eklenir, eriyene kadar karistirilir. limasi beklenir.

# Diger yanda bir miktar una gabuk maya karistirilir. Tuz ve yumurta katilir.

# Uzerine 1lik sUtlU karisim bosaltilir. Kaba yapismayan kivama gelene kadar un eklenerek yogrulur.
# Yumusak hamurun Gzeri kapatilir, ik ortamda 45 dakika bekletilir.

# SiUre sonunda kabaran hamurun havasi alinarak ¢ok kisa sire yogrulur.

# Unlu zeminde, merdane yardimiyla dikdértgen bigimde ve firin tepsisi kadar agilir.

# YUzeyine eritilmis tereyadi surulUr. Seker ve targin karisimi dengeli yayilacak sekilde serpilir.

# Hamur bigak yardimiyla 6 esit seride kesilir. Sonra seritler Ust tste konur ve enine 6 esit pargaya daha kesilir.
# Uzun kek kalibi yaglanir. 6 katli, 6 parca dikey olarak yan yana dizilir.

# Corek 185 derece frina verilir ve 25-30 dakika pisirilir.

# Dilimlere ayirarak sUt egliginde ikram edilir.

Not: Tarcinh Ky Coéregi, Macaristan'da daha ¢ok kdy evlerinde hazirlanir.
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