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CARSI iSi KASARLI POGACA

1 adet yumurta

1 paket cabuk maya

1 blyUk cay bardagi ilik st
1 blyUk cay bardagi ilik su
2 dolu ¢orba kagsiJi tereyagi
1 tath kasigi toz seker

1 tath kasigi tuz

Alabildigi kadar un

ici icin:

250 gr taze kasar

Uzeri igin:

1 cay bardagi GizOm pekmezi
Yarim cay bardagi su

3 corba kasigi susam

# Yogurma kabina unla karigtiriimig gabuk maya, seker ve tuz konur, parmak uglariyla karigtirilir.

# Uzerine su, sut, yumurta ve yumusak tereyagi ilave edilir. Un ilave ederek yogrulur ve orta sertlikte bir hamur
elde edilir.

# Hamurun Uzeri kapatilir. Ik bir ortamda yaklasik 1 saat bekletilir.

# Sure sonunda hamur 12 esit parcaya ayrilir.

# Her biri parmak uglariyla ¢ay tabagi capinda acilir. Ortasina gubuk dilimlenmis kasar peyniri konur.

# Katlanir, kenarlarina iyice bastirilir. Kat yeri alta getirilerek mekik sekli verilir.

# Hazirlanan pogacalar 6nce sulandiriimis pekmeze sonra susama batirilir ve yagli kagit serilmis tepsiye dizilr.
# 190 derece firinda 20-25 dakika pigirilir.

Not: Pekmez yerine recel suyu da kullanilabilir.
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