; @
é%,?’ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

DOMATESLI CIGER

1 kg koyun cigeri

2 adet kuru sogan

2 adet domates

3 adet sivri biber

1 klgUk cay bardag siviyag
1 tath kasigr kimyon

1 tath kasigi tuz

# Soganlar yanm daire seklinde dogranir. Tencereye yad konur, isininca soganlar atilir, normalden biraz fazla
kavrulur.

# Uzerine ince kiyilmig biberler eklenir. Sararana kadar pisirilir.

# Kusbasl buyUkligunde dogranmis koyun cigeri katilir. Rengi degisince kip kiip dogranmis domates, tuz ve
kimyon ilave edilir, kapak kapatilir.

# Domates kaynamaya baslayinca ates kisilir ve 20 dakika daha pigirilir.

# Sicak olarak sofraya getirilir.

Not: Soganlarin biraz fazla kavrulmasi bu yemege karamelize bir tat katar.
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