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EZENTERELI COREK

1 paket cabuk maya

1 adet yumurta

1 adet yumurta beyazi
1 su bardag st

1 su barda@ yogur

2 adet kesme seker

2 corba kasigi tereyagi
1 tath kasigr anason

1 tath kasigi tuz
Alabildigi kadar un
Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

# Unla karistinlmis maya yogurma kabina konur. Kesme seker, ilik sit, yogurt, yumurta ve yumurta beyazi
konur, parmak uglariyla karigtirilir.

# Yumusak tereyagl, tuz ve toplanana kadar un ilave ederek yogrulur.

# Hamurun Uzeri kapatilir. Yaklasik yarim saat dinlendirirlir.

# SiUre sonunda anason ilave edilir. Dagilana kadar yogrulur. Yagh kagit serilmis firin kabina konur. 200 derece
finrnda yaklagsik 40 dakika pigirilir.

# Finndan ¢iktiktan sonra kare kare kesilir.

Not: Ezentereli Corek Sivas'a ait bir tariftir. Ezentere "anason” anlamina gelir.
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