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é%f Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

EV PIDESI

6 adet uzun milfdy hamuru
250 gr kiyma

1 adet kuru sogan

2 adet orta boy domates
Yarim demet maydanoz

1 cay kasigi pul biber

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

3 corba kagigr aygicek yagi
Uzeri igin:

Aycicek yagi

# Milféy hamurlari ¢ézUltrken pidenin harci hazirlanir;

# Maydanoz ve tohumlari ¢ikarilmig biber ince kiyilir. Sogan ¢ok ince dogranir. Domatesler, kip seklinde
dilimlenir.

# Uzerine tuz, pul biber ve karabiber serpilir. Siviyag gezdirilir ve karigtirilir.

# Milféy hamurlari merdaneyle biraz inceltilir. Yiizeyine kabarmamasi igin ¢atalla delikler atilir.

# Hazirlanan harg Gzerlerine paylastirilir. Kenarlari kivrilir. [ki ucu birlegtirilir.

# Pideler yagli kagit serilmis tepsiue konur. Hamir kisimlarina yag sudrdlir. 200 derece firinda 25 dakika pisirilir.
# Sicak olarak servise sunulur.

Not: Bu tarif peynirli i¢ kullanirak da hazirlanabilir.
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