4 adet orta boy patlican
7-8 dis sarimsak

1 cay bardagi zeytinyag!
1 tatl kagigr tuz

Uzeri igin:

3 adet orta boy domates
3 dis sarimsak

Yarim ¢ay bardagi zeytinyagi
1 adet kesme seker

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi kekik

# Once iyi yikanmig patlicanlarin saglari kesilir, soyulmadan ikiye kesilir. Sonra boyuna 4'er parcaya dilimlenir.
# Sarimsaklarin sekilleri bozulmadan kabuklari soyulur. .

# Plsirme kagidi serilen firin tepsisine patlican dilmleri dizilir. Aralarina sarimsaklar atilir. Uzerlerine zeytinyag
gezdirilir ve tuz serpilir.

# Tepsi 190 derece sicak firina verilir, 35-40 dakika pigirilir.

# Bu arada salca hazirlanir; domatesler kiicik kip seklinde dogranir, sarimsaklar ince ince kiyilir.

# Tavaya zeytinyagi birakilir, orta ateste isininca domatesler, kesme seker ve tuz eklenir. Kapak kapatilir, sekli
bozulana kadar pisirilir.

# Atesten almadan hemen 6nce sarimsaklar ve kekik ilave edilir. )

# Finndan gikan patlicanlarin yarisi servis tabagina dizilir. Sarimsaklar aralara konur. Uzerine salganin yarisi
gezdirilir. Uzerine kalan patlican ve salga ayni sekilde birakilir.

# Ik olarak sofraya getirilir.

Not: Firinda Patlican Kizartmasi servise hazirlandiktan sonra tizeri kapatilip bir gece buzdolabinda bekletilirse
lezzeti daha yerinde olur.
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