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SUT PASTASI

4 adet seftal

Yarim litre stt

2 corba kasigi un

1 su bardagi toz seker
2 corba kasigi nisasta
1 adet yumurta

1 paket vanilya

1 corba kasigi tereyagi

# Deliksiz kek kalibi tereyaglanir. Seftaliler soyulur ve uzunlamasina ince ince dogranir, kaliba gelisi gtizel dizilir.
# Cukur bir kaba yumurta kirilir, ¢irpilir. Uzerine soguk sit, seker, nisasta, un ve vanilya eklenir, karigtirilir.

# Kangsim geftalilerin Gzerine dokullr. (Seftalilerin sttln tstlne ¢ikmasi normaldir.)

# Sut pastasi kalibiyla birlikte bagka bir tepsiye konur, kenardan tepsiye su birakilir.

# Onceden isitilmig 170 derece firina verilir, 1 saat pigirilir.

# Firndan ¢iktiktan sonra oda isina gelen pasta buzdolabina konur ve 1 gece bekletilir.

# Ertesi gin kalibindan ¢ikarilir ve servise sunulur.

Not: SGt pastasi elma ve armutla da hazirlanabilir.
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