PEYNIRLI BALIK

4 Parca her hangi bir baligin filetosu (levrek)
2 Corba kasiJi sirke

2 tath kasigi tuz

8 Adet taze soJan

1 Su bardag et suyu

200 gr. eritme peynir

1 Su bardagi kizartma yagi

Yarim limon

# Baliklar temizlenip yikandiktan sonra, Uzerlerine sirke gezdirilir, yarim saat kadar dinlendirilir.

# Kizgin yagda baliklar kizartilir.

# Cukur bir tencerenin igine et suyu konur, peynir eklenir, peynir eriyince kizaran baliklar, peynirli karisima atilir.
# Kisik ateste pismekte olan peynirli baliga ince kiyllmig taze soganin yesil kisimlari eklenir.

# Lezzetini arttirmak igin limon, tuz konur.

# 15 dakika pisirilir.

# Sicak olarak servis yapilir.

Not: Arzu edilirse et suyunun igerisine 1 ¢orba kagsidi tere yag da eklenebilir.
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