4 adet gunlik yufka

2 adet yumurta

1 su bardag st

Yarim su bardagi siviyag
Iciigin:

2 su bardag: lor

# Once sivi karigim hazirlanir; yumurta, sit ve siviyag iyice girpilir. }

# Orta blUyUklUkte kare bir tepsi yaglanir. llk yufka burugturarak yerlestirilir. Uzerine sivi karigim gezdirilir.

# lkinci yufka da ayni sekilde konur. Yiizeyine lor serpilir.

# Uclnc( yufka lorun Uzerine yine burusturarak birakilir. Sivi karigim gezdirilir.

# Son yufkadan tepsi kadar diiz bir kare kesilir. Kalan kismi Gzerine konur. En son olarak kare kesilen yufka diiz
yerlestirilir.

# Kalan sivi karigim Uste birakilir, her tarafa yayilacak sekilde surldr.

# 16 esit kare pargaya kesilir. 180 derece firinda 50 dakika pisirilir.

# Ik olarak ikram edilir.

Not: Béregin lezzetini arttirmak igin siviyag yerine 3 ¢orba kagsigi eritilmis tereyadi kullanilabilir.
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