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DOMATESLI KEK

Yarim kg kiraz domates

1 kahve fincani zeytinyagi

2 cay kasig kekik

1 cay kasigi kirmizi pul biber
2 adet yumurta

Yarim su bardagi yogurt

1 su bardagi lor

1 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 tatsl kasigi tuz

# 20-22 santim buyUkligunde kare bir firin kabi zeytinyagiyla yaglanir. Bitliin domatesler tabani dolduracak
sekilde konur.

# Uzerine az miktarda zeytinyad, tuz ve 1 ¢ay kasigi kekik birakilir.

# Diger tarafta bagka bir kaba un, tuz ve kabartma tozu, kekik ve pul biber konur, havalandirarak karigtirilir.
# Zeytinyadi, yogurt, yumurtalar eklenir. Plriz kalmayana kadar karistirilir. Lor eklenir ve alt-tst edilir.

# Elde edilen har¢ hazirlanan domateslerin Gzerine dokulir.

# 170 derece firinda yaklasik 1 saat pisirilir.

# Finndan ¢iktiktan yarm saat sonra 9 kare pargaya kesilerek servis tabagina konur.

Not: Suyunu birakmadidi icin kiraz domates tercih edilmelidir.
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