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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

UZUMLU MINI KEK

2 adet yumurta

4 corba kasig pudra sekeri
Yarim su bardagi yogurt
Yarim su bardagi siviyag
Yarim su bardagi kuru Gzim
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 su bardagi un

Uzeri igin:

Pudra sekeri

# Kanistirma kabina pudra sekeri, un, kabartma tozu ve vanilya konur. Kuru olarak havalandirarak 1-2 dakika
karistirilir.

# Uzerine yogurt ve siviyag katilir, biraz daha karigtirilir.

# Sonra birinci yumurta kirilir, karnistirilarak yedirilir. Ikinci yumurta kirlir, o da yedirilir.

# Son olarak unla karigtinimis kuru Gztmler katilir, alt-tst edilir.

# Kiguk yaglanmig kek kalibina karigim dékaldr.

# 170 derece Ilik firina verilir. 40 dakika pisirilir.

# Finndan ¢iktiktan 10 dakika sonra kaliptan ¢ikarilir.

# Uzerine pudra sekeri elenir. Soguyunca dilimleyerek ikram edilir.

Not: Bu tarifte dl¢ller az oldugu icin. Kiguk kek kalibi kullaniimalidir.
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