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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

ALACATI KURABIYESI

2 corba kasigi tereyagi (125 gr)
1 cay bardagi zeytinyag!
1 adet yumurta beyazi

1 tath kasigr Gzim sirkesi
Yarim paket yas maya

1 cay kasigi karbonat

1 cay kasigi tuz
Alabildigi kadar un

Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

1 corba kasigi ¢orekotu

# Yogurma kabina maya, yumurta beyazi, zeytinyadi, yumusak tereyagi, tuz ve sirke konur parmak uglariyla
karistirilir.

# Uzerine karbonat ve ele yapismayan kivama gelene kadar un ilave ederek yogrulur.

# Bekletmeden hamurdan yarim ceviz kadar pargalar alinir ve yuvarlanir.

# Kurabiyeler yagl kagit serilmis tepsiye dizilir. Uzerlerine yumurta sarisi sdrdlir, ¢gérekotu birakilir.

# 5 dakika dnceden 1sitilmis 190 derece firina verilir. Yaklagik 15 dakika pisirilir.

# llik olarak ikram edilir.

Not: Alagati izmir'in giizel beldelerinden biridir.
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