Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

TENCERE KEKI

3 adet yumurta

1 su barda@i pudra sekeri
1 su barda@ yogurt

2 corba kasigi tereyagi

1 su bardag kuru Gzim

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2 su bardagi un

# Tereya@ yakmadan eritilir. Kekin pisecegdi tencere bu yagla iyice yaglanir.

# Derin kaseye dnce kuru malzemeler olan un, pudra sekeri, kabartma tozu ve vanilya konur.
# Tel cirpici yardimiyla bir kag dakika havalandirarak karigtirilir.

# Yumurtalar, kalan tereyagi, yogurt eklenir. Piriz kalmayana kadar cirpilir.

# Son olarak unlanmig kuru Gzum ilave edilir. Tahta kasikla alt-Ust edilir.

# Yaglanmig tencereye dokullr, dizeltilir. Kapag kapatilir.

# Ocagin en buylk ocagi ¢cok kisik konuma getirilir. Tencere oturtulur.

# Hic kapadi acilimadan en az 1 saat pigirilir. (duruma gére 70 dakika olabilir)

# Atesten aldiktan 15 dakika sonra kapak agilip servis tabagina aktarilir.

Not: Tencere Kekinin Uizeri asla kizarmaz.
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