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SULTAN SEVDI BOREGI

4 adet yuftka

Yarim paket tereyagi (125 gr)

1 adet yumurta

1 blylk gay bardagdi yogurt

Ici igin:

2 su bardagi ezilmis beyaz peynir

1 su bardagi rendelenmis taze kasar peyniri

# Once tereyag eritilir, iyinca iki yizlG balik tavasinin iki parcasi bu yagla yaglanir.

# Kalan tereya@ gukur kaba konur. Uzerine yumurta ve yogurt konur, iyice ¢irpilir.

# Yufkalar Ust Uste konur, bicakla ya da ruletle arti seklinde kesilir, sonra her tiggen parca ortadan kesilir. Bu
sekilde 32 liggen parga elde edilmig olur. )

# llk Gggen parga alinir, sivi karigsimdan sdrdltr. Uzerine ikinci yufka parga konur, biraz daha sivi karigim surGlir.
# YUzeyine beyaz peynir ve kasar peyniri karigi strtldr, rulo yapilir ve gil borek gibi sarilir.

# BOtUn malzemeler bitene kadar iglemler tekrarlanir. Bérekler tavaya ortadan kenara dogru konur. Tavanin
ikinci diger tarafi kapatilir.

# Tava ocagin en biyik g6zune konur, hizli ateste 5 dakika pisince ocak kisilir, 25 dakika daha pisirilir.

# SiUre sonunda tavanin diger ytzu gevrilir, 15 dakika kadar pisirilir. Toplamda 45 dakika pismis olur.

# Ik olarak servise sunulur.

Not: Boéregin hamur olmamasi igin pistikten hemen sonra agiimalidir.
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