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HINT KEKI

3 adet yumurta

1 su bardagi pudra sekeri

1 adet iri havug

1 su bardag su

Yarim paket tereyadi (125 gr)
2 adet karanfil

Yarim cay kasig toz zencefil
Yarim cay kasig zerdecal
Yarim cay kasigi mahlep

1 cay kasigi tarcin

1 paket kabartma tozu

2,5 su bardagi un

# Havuc soyulur, tavla zar seklinde dogranir, kiiglk bir tencereye konur, 1 su bardagi su eklenir, yarim olarak
haslanir.

# Havug taneleri sudan alinir, suyu atilmaz, sogumaya birakilir.

# TereyaQ! yakmadan eritilir, az miktariyla diz finn kabi yaglanir.

# Kanstirma kabina un, kabartma tozu, targin, zerdecgal, zencefil, ezilmis karanfil ve mahlep konur. Kuru olarak,
el cirpicisiyla iyice kangtirilir.

# Uzerine sogumus havug haslama suyu, yumurtalar ve ihmig tereyagi ilave edilir. Tahta kasikla purtiz
kalmayana dek karigtirilir.

# En son az unla kanstinlmigi haglanmis havuglar katilir. Dengeli dagilana kadar karistirilir, kaba dokaldr.

# Onceden isitilmig 165 derece firina verilir. Yaklagik 35 dakika pisirilir.

# Finndan ¢iktiktan 10 dakika sonra kare kare kesilerek servise sunulur.

Not: Hindistan'a 6zgi bu tarifte ok sayida baharat, az miktarda kullanildigi igin baskin bir baharat tadi yoktur.
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