1 kg dana biftek

1 adet kuru sogan

4 adet sivri biber

1 corba kasigi salca

1 corba kasigi tereyagi
Yarim tath kasigi kimyon
1 tath kasigi tuz

2 su bardagi su

# DUdUKIU tencereye tereyadi konur, atese yerlestirilir. Eriyince yumurta blyUklGgunde biftekler yerlestirilir. Bir
ylizli 5 dakika kizarinca diger yuzi gevrilir.

# Uzerine ince kiyilmig kuru sogan eklenir. Normal kapak kapatilir, 5 dakika kadar pigirilir.

# Kiguk dogranmig biberler, kimyon ve tuz konur. En son suda eritilmis salga gezdirilir.

# Duduklinin kapagr kapatilir. Kaynama noktasina gelince ates kisilir, kisik ateste 17 dakika pisirilir.

# Suyu ile birlikte sicak olarak servis yapilir.

Not: Ziyafet Haglamasina arzuya gore sarimsak da ilave edilebilir.
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