1 adet cabuk maya

1 blyUk cay bardagi yogurt
1 su bardag ik su

1 adet kesme seker
Yarim ¢ay bardagi siviyag
1 tath kasigi tuz

Alabildigi kadar un
Iciigin:

Yarim kalip beyaz peynir
Uzeri igin:

1 corba kasigi tereyagi

# Yogurma kabina ilik su, kesme seker, unla karistirimis cabuk maya ve yodurt konur. Parmak ucalriyla
karistirilir.

# Uzerine siviyag, tuz ve yumusak bir hamur olana kadarun eklenerek yogrulur.
# Hamurun Gzeri kapatilir, ilik bir ortamda 45 dakika dinlendirilir.

# Sure sonunda kabaran hamur alt-Ust edilir, 12 esit parcaya ayrilir.

# Her parca merdane yardimiyla kiguk tatl tabagi kadar acilir.

# Yarisina ezilmig peynir konur ve kapatilir. Kenarlarina parmak ucuyla bastirilir.
# Gozlemeler yagl kagit serilmis tepsiye dizilir. Uzerine ¢atalla 2 adet iz birakilir.
# En son yumusak tereyadi surdlur.

# 180 derece sicak firina verilir. 20 dakika pisirilir.

# Sicak ya da 1lik olarak ikram edilir.

Not: Pofuduk Gdzleme tavada tereyaginda kizartilarak da pisirilebilir.
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