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UCBUCAK BOREGI

3 adet giinlik yufka

2 adet yumurta

1 su bardagi yogurt

Yarim su bardagi siviyag
Iciigin:

1 kalip beyaz peynir (yarim kg)

# Once yumurta, yogurt ve siviyag iyice girpilir.

# lik yufka serilir, sivi karigimdan biraz sirdlUr. Ikinci yufka Gzerine yerlegtirilir.

# Ikinci yufkanin yizeyine sivi karisimdan sdrildikten sonra ezilmig peynirin yarisi serpilir.

# Son yufka Uzerine birakilir. Sivi karnigim siirdlir ve kalan peynir serpilir.

# Sagdan ve soldan 4'er parmak katlandiktan sonra. Ust kisimdan ortaya dogru siki olmayan bir rulo yapilir.
# Sonra alt kisimdan ortaya dogru rulo yapilarak iki rulo bulusturulur.

# Rulolar bigakla ti¢ggen sekilde kesilir.

# Borekler yaglanmis tepsiye dizilir. Uzerlerine artan sivi karigim surdlir.

# Tepsi dnceden isitilmig 180 derece firnda yarim saat kadar pigirilir.

# Ik olarak ikram edilir.

Not: Béregin daha kitir olmasi isteniyorsa yogurt miktari biraz eksiltilebilir.
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