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YALANCI ISKEMBE CORBASI

Yarim kg. kemiksiz tavuk gogsu
8 Su bardagi su

Yarim su bardagi misirézii yagi
Terbiyesi Igin;

2,5 Su bardagi yogurt

Uc ceyrek su bardagi un

7 Dis sarimsak

1,5 Tatl kasigi tuz

Uzeri Igin;

Sirke

Kirmizi pul biber

# Tencereye tavuk gégsu konur, Uzerine 8 su bardagi su konur, tavuk pisene kadar haglanir.

# Tavuk ve tavuk suyu sogurken, terbiye hazirlanir. Sarimsaklar az tuzla dévillr, yogurt baska bir tencereye
konur, Uzerine dévilmis sarimsaklar, un ve sogumus tavuk suyu eklenir. Ocaga koymadan 6nce bir ¢irpici ile
iyice karigtirilir.

# Tencere orta ategli ocaga konur, dibi tutmamasi igin ¢irpici ile strekli karigtirilir. Kaynama noktasina gelince,
didiklenmis tavuk eti ve tuz eklenir, 10 dakika kaynatilr.

# Yalanci iskembe corbasi, kaselere konur, tzerine sirke ve kirmiz pul biber serpilir.

Not: Yodurdun lzerine sicak tavuk suyu konursa eksiyebilir.
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