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BOSNAK TATLISI

1 cay bardag siviyag

1 cay bardagi toz seker
2 adet yumurta

1 kase ceviz

1 cay kasigi karbonat
Alabildigi kadar un
Serbet icin:

3 su bardag toz seker
3,5 su bardagi su

1 cay kasigi siviyag

# |k olarak serbet hazirlanir; su ve seker tencereye konur. Orta ateste kivam almaya baglayana kadar kaynatilir.
Siviyag eklenir, 5 dakika daha pigirilir.

# Yogurma kabina yumurta ve toz seker konur. Mikserle seker eriyene kadar cirpilir. Siviyag, karbonat ve un
eklenir.

# Hamur toplanmaya baglayinca kiyilmig ceviz katilir, yogrulur.

# Hamurdan kiguk ceviz kadar pargalar alinir, ¢ig kofte sekillendirilir gibi parmak izi ¢ikacak kadar sikilir.

# Hamur parcalar yaglanmis tepsiye dizilir. 180 derece firinda yarim saat kadar pigirilir.

# Tath firndan alinir, 5 dakika sonra soguk serbetle bulusturulur.

# 2 saat sonra ikram edilebilir.

Not: Serbette kullanilan siviyad limon suyu gibi kristalize olmasina engel olur.
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