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BOGURTLENLI KEK

1 kase taze bogurtlen

2 corba kagsigi toz seker
1 corba kasigi nisasta

1 corba kasigi tereyagi
2 adet yumurta

1 su bardagi pudra sekerk
1 kahve fincani siviyag
1 cay bardagi yogurt

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

1,5 su bardagi un

# Klguk kelepceli kalip tereyagla bolca yaglanir.

# Karnistirma kabinda bégurtlen, seker ve nisasta karistirilir. Kaliba dokdilir ve dizeltilir.

# Ayni kaba, yikamadan yumurta ve pudra gekeri birakilir. Bir ¢irpici yardimiyla iyice girpilir.
# Uzerine siviyag, yogurt katilir bir kag kez gevrilir.

# Un, kabartma tozu ve vanilya ilave edilir. Alt-Ust ederek kanstirilir. Kek kabina dokaldr.

# Soguk firina konur. Firin 165 dereceye ayarlanir. 1 saat pisirilir.

# Kek firndan ¢ikinca 10 dakika dinlendirilir. Servis tabagina ters cevrilir.

Not: Bu kek karadut ve dogranmis kara tGzimle de hazirlanabilir.
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