1 adet yumurta

1 cay bardagi yogurt

1 cay bardagi zeytinyag!
1 cay bardagi su

1 paket kabartma tozu
1 tath kasigi tuz
Alabildigi kadar un
Iciigin:

Yarim kalip beyaz peynir
Uzeri igin:

1 adet yumurta

# Yogurma kabina yumurta, yogurt, zeytinyagi ve su konur. Gatalla iyice ¢irpilir.

# Uzerine tuz, unla kangtinlmis kabartma tozu ve ele yapismayan kivama gelene kadar un eklenerek yogrulur.
# Hamurun Gzeri kapatilir, 20 dakika dinlendirilir.

# Hamurdan kicik ceviz kadar pargalar alinir. Bir kalburun ya da rendenin Uizerinde bastirarak acilir.

# Acilan hamurun kenarina ezilmis peynir konur ve rulo yaparak kapatilir.

# Corekler yaglanmis tepsiye dizilir. Uzerlerine ¢irpiimig yumurta sarGlur.

# 180 derece firinda kizarana kadar pisirilir. (yaklagik 20 dakika)

# Ik olarak servise sunulur.

Not. Sahur Basti yapim kolayligi ve doyurucu yonllyle Ramazan ayinda, 6zellikle de sahurda tuketilir.
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