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BIBERLI MAKARNA SALATASI

Yarim paket makarna
2,5 su bardagi su

2 adet dolma biber

1 adet kirmizi biber

2 dis sarimsak

Yarim demet dereotu
1 kahve fincani zeytinyagi
1 corba kasigi hardal
1 adet limon

1 tath kasigi pul biber
1 tath kasigi tuz
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# Bir tencereye sui tuzun ve yagdin yarisi konur. Orta atese yerlestirilir. Kaynayinca makarna atilir

# Bir tencereye su, yagin ve tuzun yarisi konur. Orta atege yerlestirilir. Kaynayinca makarna atilir. Kapak
kapatilir, makarna suyu ¢cekene kadar pigirilir.

# Pisen makarna bagka bir kaba aktarilir ve sogumaya birakilir.

# Bu arada tohumlar ¢ikarilimis biberler kiiglk ki¢uk dogranir. Sarimsak ve dereotu ince ince kiyilir. Makarnanin
Uzerine eklenir.

# Limon suyu, hardal, pul biber, kalan zeytinyagdi ve tuz iyice ¢irpilir.

# Hazirlanan sos salatanin Uzerine gezdirilir ve karigtirlir.

Not: Bu salataya 1 ¢orba kasigi ket¢cap da eklenebilir.
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