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KINA CORBASI

1 adet kiiclik tavuk

10 su bardagi su

1 blyUk cay bardagi piring

1 adet limon

1 corba kasigi bugday nisastasi
1 cay kasigi karabiber

2 cay kasig! tuz

Uzeri igin:

1 kahve fincani siviyag

1 tath kasigi pul biber

# Tavuk, diduklu tencereye birakilir, Gzerine su konur. Kapak kapatilir. Hizli atese oturtulur, pim ¢ikinca ocak
kisilir, 17-20 dakika pisirilir.

# Tavuk pisirilme suyundan alinir. Ayni suya yikanmis piring atilir. Orta ateste 20 dakika pisirilir.

# Bu arada tavuk kemiklerinden ayrilir ve didiklenir.

# Sisen piringlerin Gzerine tavuk atilir, bir tagim pisirilir.

# Limon, nisasta, tuz ve karabiber iyice ¢irpilir. Kaynayan ¢orbadan 2-3 kasik alinir, ihgtirilir ve gorbaya akitilir.
# Devamli kanigtirarak bir tagim daha pisirilir.

# Baska bir tavaya yag ve pul biber konur, orta ateste kizdirilir.

# Servis kasesine ¢orba konur, Uzerine kizdirilmig yag gezdirilir.

Not: Kina corbasi Bati Trakya'da, iskece bdlgesinde kina, digiin, siinnet, mevliit gibi 6zel glinlerde hazirlanir.
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