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BERMUDA BOREGI

3 adet yufka

1 sise maden suyu

1 adet yumurta beyazi

1 biiytk gay bardag siviyag
Iciigin:

Yarim kalip beyaz peynir
Yarim demet maydanoz
Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

1 corba kasigi susam

# Maden suyu, yumurta beyazi ve siviyag iyice girpilir.

# Ik yufka tezgaha serilir, sivi karigim sUrilur. Kanarlar kare olacak sekilde ice dogru katlanir.

# Biraz daha sivi karigim surtlir ve arti seklinde kesilir.

# Elde edilen karelerin kenarina ig konur, késeden kdgseye tggen olarak katlanir. Kenarlarina bastirilir.
# Borekler yagl kagit serilmis tepsiye dizilir. Uzerine yumurta sarisi surGlir ve susam serpilir.

# 180 derece firina verilir. 20 dakika pisirilir.

# Ik olarak ikram edilir.

Not: Maden suyu bdregin, yumusak ve kabarik olmasini saglar.
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