10 adet kuru biber

1 su bardag ceviz

2 corba kasigi biber salcasi
1 adet kuru sogan

3 dilim kizarmig ekmek

1 tath kasigr kimyon

Yarim tath kasigi tuz

# Kuru biberler aksamdan bol suya islatilir. Ertesi ginl sudan alinir, kabaca dogranir.

# Sogan da iri dogranir. Karistirma kabina biber, sogan, sal¢a ve pargalayarak ekmek konur.
# Blenderle seklini tamamen kaybedene kadar ¢ekilir.

# Ceviz, kimyon ve tuz da ilave edilir. Macun kivamina gelene kadar blenderle ¢ekilir.

# Bir tabagda yayarak yerlestirilir.

Not: Cevizli Biber Hatay'a 6zgu bir istah agicidir. Zeytinyagdi ve sarimsak ilave edilirse Muhammara olur.
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