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KUM FIRTINASI

Yarim paket margarin

1 cay bardagi siviyag

1 adet yumurta

1 su barda@ puda sekeri

1 paket kabartma tozu
Alabildigi kadar un

Kum igin:

2 corba kasigi pudra seker
1 corba kasigi kakao

1 paket vanilya

# Yogurma kabina yumusak margarin ve pudra sekeri konur, parmak uglariyla biraz karigtirilir.

# Yumurta ve siviyag ilave edilir. PUriz kalmayana kadar birbirine yedirilir.

# Unla kanistinimis kabartma tozu ve ele yapismayan kivama gelene kadar un eklenerek yogrulur.

# Hamurdan kiguk ceviz kadar pargalar alinir, yuvarlanir ve tGzerine bastirilir. Yagh kagit serilmis tepsiye dizilir.
# Kurabiyeler 200 derece sicak firina verilir. Agik pembe renk alana kadar pisirilir. (yaklagik 10 dakika)

# Pudra sekeri, kakao ve vanilya iyice karistirilarak kum hazirlanir.

# Finndan ¢ikan sicak kurabiyelerin Gzerine kum, ¢cay slizgeci yardimiyla biraz havadan savurarak serpilir.

# 10 dakika sonra ikram edilebilir.

Not: Kum Firtinasinin kumu igin kakao yerine ince ¢ekilmis kahve de kullnilabilir.



http://ml.md
http://banu.atabay.org/tr
http://ml.md
http://tr.ml.md/kum-firtinasi-vt2072
http://www.tcpdf.org

