6-7 adet orta boy kereviz
1 adet kuru sogan

1 cay bardag piring
150 gr kiyma

1 kahve fincani siviyag
1 corba kasigi salca

1 corba kasigi tereyagi
15-20 dal maydanoz
15-20 dal dereotu
15-20 dal taze nane
3-5 dal kereviz sapi

1 adet havug

1 tath kasigi karabiber
1 tath kasigi tuz

Su

Terbiye igin:

1 adet limon

1 adet yumurta

1 corba kasigi un

# Kerevizler soyulur. Bas kismindan 2 parmak eninde kesilir. Alt kismi kasikli oyulur. Limonlu suya atilir.

# Bu arada i¢ hazirlanir; sogan gok ince kiyllir, tuz eklenir, gevseyene kadar ovulur.

# Uzerine yikanmig piring, kiyma, kiyilmis dereotu, taze nane, maydanoz, 1 su bardagi suyla inceltiimis salca,
siviyag ve karabiber katilir, karigtirilir. .

# Havuc soyulur, bir kag parcaya kesilir, tencerenin dibine atilir. Uzerine kerevizin oyulan kisimlari ve kereviz
saplari yerlestirilir.

# Oyulan kerevizlere hazirlanan i¢ gevsek olarak doldurulur. Her birinin Gzerine tereyadi pargasi konur ve
kesilen kapaklar kapatilir.

# Uzerine 1slatilmig yadh kagit értiillr. Kenardan yiize yiz gelecek kadar su birakilir ve kapak kapatilir.

# Orta ateste 1 saat pisirilir. Bu arada terbiye malzemesi ¢irpilir. Kaynamakta olan dolma suyundan bir kag
kasik eklenir ve karigtirilir.

# Yagli kagit alinir. Terbiye dolmalarin Uzerine gezdirilir. 3-4 dakika daha pisirilir.

# Sicak olarak servise sunulur.

Not: Dolmalarin tzerine ortilen yagli kagit kerevizlerin renginin koyulagmasini engeller.
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