1,5 su bardagi irmik

3 corba kasigi tereyagi (125 gr)
1,5 su bardagi seker

3 su bardag sut

3 adet limon

# Limonlar rendenin ince kenariyla rendelenir. Uzerine yarim bardak seker eklenir ve rengi sekere gecene kadar
ovulur.

# Sonra kalan seker ve Ilik sUt ilave edilir. Seker eriyene kadar aristirilir. Bir kenara birakilir.

# Tencereye tereya@i ve irmik konur. Orta ateste irmik kizarana kadar kavrulur. (en az 15 dakika)

# Daha sonra sigramamasi igin kasik kasik serbetten eklenir.

# Kaynama noktasina gelince ates kisilir, kapak kapatilir. Sivi kalmayana kadar pisgirilir.

# Kapakla tencere arasina emici bir kagit yerlestirilir. Yarim saat dinlendirilir.

# Sure sonunda karistirilir ve 1saltiimig bir kaseye hafif bastirarak doldurulur.

# Tatl tabagina ters cevrilerek servise sunulur.

Not: Limon helvasi, geleneksel Turk mutfagina has bir tariftir.
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