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GUVEGCTE KURU FASULYE

2 su bardagi kuru fasulye
15-20 adet arpacik sogan
3 dis sarimsak

150 gr pastirma

1 corba kasigi biber salgasi
1 tath kasigi pul biber

1 tath kasigi tuz

1 dolu ¢orba kasigi tereyagi
Su

# Kuru fasulye aksamdan islatilir. Ertesi giin suyu stzildr, yeni su eklenir. Yumusayana kadar haglanir.

# Tencereye tereya@i konur, atese yerlestirilir. Soyulmus arpacik soganlari atilir, kapak kapatilir, 10 dakika
pigirilir.

# Salca eklenir, bir kag tur ¢evrilir. Bir kag parcaya kesilmis pastirma ve kiyilmis sarimsak katilir.

# Pastirmanin rengi degisince tuz ve haglanmis kuru fasulye eklenir. Yize ylz gelene kadar sicak su katilir,
kapak kapatilir.

# 20 dakika kadar pisirilir. Sonra bagka bir tabaga 2 kasik fasulye ve bir kag kasik yemegin suyundan alinir,
fasulyeler ezerek pure yapillir.

# Daha sonra pismekte olan yemege ilave edilir, bir ka¢ dakika sonra atesten alinir.

# Toprak bir kaba aktarilir. Uzerine kapag kapatilir. kapak yoksa altiminyum folyoyla kapatilir.

# 200 derece sicak firina verilir. 20 dakika pisirilir.

# Sicak olarak servis sunulur.

Not: Guvegcte kuru fasulye Osmanh mutfagina 6zgu bir lazzettir.
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