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Banu Atabay'in Mitevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

LABNELI TATLI BOREK

2 adet yufka

1,5 su bardagi st

1 cay bardagi seker

1 corba kasigi un

1 corba kasigr margarin

1 paket labne peyniri

6 adet kuru kayisi

2 corba kagigl kuru Gizim
Uzeri igin:

Siviyag

# Tencereye un ve margarin konur, orta ateste bir ka¢ dakika kavrulur.

# Sonra soguk sit ve seker ilave edilir. Devamli karigtirarak kivam alana dek pigirilir. Atesten alinir.
# Vanilya ve labne peyniri eklenir. Mikserle 5 dakika ¢irpilir.

# Tavla zari seklinde dogranmis kuru kayisi ve kuru Gzim katilir, karigtirilir.

# Yufkalar 8'er U¢gen parcaya kesilir.

# Genig kenarina sogumus igten yeteri kadar konur. Sagdan ve soldan katlanir, rulo yapilir.

# Borekler yaglanmis tepsiye dizilir. Uzerlerine firgayla siviyag surtlUr.

# 190 derece firinda kizarana kadar pisirilir.

# Ik olarak servise sunulur.

Not: Boéregin igine arzuya gdre kuru incir, ceviz, findik gibi malzemeler de eklenebilir.
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