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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

ZIRIHTA

2 adet yumurta

1 blyUk cay bardagi yogurt
1 blyUk cay bardagi su

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karbonat
Alabildigi kadar un
Kizartmak igin:

Siviyag

Uzeri igin:

1 cay bardagi siviyag

# Yumurta, yodurt ve su gukur bir kaba konur, ¢atal yardimiyla iyice ¢irpilir.

# Tuz, karbonat ve kek hamurundan biraz daha kati kivam alana kadar un ilave ederek karigtirilir.
# Hamur yarim saat dinlendirilir.

# Sure sonunda tavaya yarim santim seviyeye gelecek kadar yagd konur ve isitilir.

# Yaga corba kasigiyla hamur birakilir.

# Bir ylz( kizarinca diger ytzi gevrilir.

# Sicak olarak servis tabagina alinir. Uzerine toz seker serpilir.

Not: Zirihta Trabzon!a 6zgu kolay ve lezzetli bir tatlidir.
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