2 adet yumurta

1 adet kiguk kuru sogan

1 adet biber

1 adet sandvi¢ ekmegi

1 corba kasigi katgap

Yarim ¢orba kasigi hardal

1 cay kasigi toz biber

1 cay kasigi tuz

3 ¢corba kasigi siviyag

2 corba kasig! kiyllmig maydanoz

# Sogan ve tohumlari ¢ikarilmig biber ¢ok ince kiyilir.

# Tavaya 2 ¢orba kasiJi siviyag konur. Orta ateste kizinca sogan atilir, bir kag¢ dakika kavrulur.

# Yumurtalar kirilir, hafifce dagitilir. Hemen Uzerine kiyilan biber serpilir. Tuzun, toz biberin, ket¢abin ve hardalin
yarisi konur.

# Uzerine ortadan enine kesilmis, iki par¢a halinde sandvi¢ ekmegi yerlestirilir.

# Siviyag surulir. Tokmak ya da pire aletiyle tzerlerine dagitmadan, bastirilir yapigtirilir.

# Bir kag dakika sonra ters ¢evrilir. Kalan katgap, hardal, tuz, toz biber, tuz ve maydanoz atilir.

# Bu yizU de kizarinca ortadan kesilir. Ekmek dista kalacak sekilde, tost gibi katlanir.

# Sicak olarak sevise sunulur.

Not: Disko Yumurta, Hindistan'a 6zgi bir sokak yemegidir.
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