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ETLI BUGDAY CORBASI

300 gr parga et

1 su bardagi nohut

1 su bardagi asurelik bugday
1 adet kuru sogan

1 corba kasigi tereyagi
1 cay kasigi karabiber
2 cay bardagi tuz

7 su bardag et suyu
Serbet igin:

1 adet yumurta

1 adet limon

# Et, nohut ve budday ayri ayr haslanir. Et ince ince didiklenir.

# Sogan cok kuguk kiyilir. Tencereye aktarilir, tereyag eklenir. Orta ateste tamamen yumusayana kadar
kavrulur.

# Et, nohut ve bugday eklenir, bir ka¢ dakika ¢evrilir.

# Sonra et suyu ve tuz katilir. Bir tagim kaynatilir.

# Bu arada limon suyu ve yumurta iyice ¢irpilir.

# Kaynamakta olan ¢gorbadan bir kag kasik terbiyeye ilave edilir, ilstirilir ve gorbaya eklenir.

# Corba karigtirarak bir tagim daha pigirilir.

# Sicak olarak servise sunulur.

Not: Etli Bugday GCorbasi, Osmanh mutfagina 6zgi bir lezzettir.
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