2 adet yumurta

1 su bardagi yogurt
Yarim su bardagi siviyag
1 paket vanilya

2 paket kabartma tozu
Alabildigi kadar un
Serbet igin:

4 su bardag seker

3,5 su bardagi su

# Yumurta, yogurt ve siviyag yogurtma kabina konur. Gatalla iyice ¢irpilir.

# Sonra kabartma tozu, vanilya ve yumusak bir hamur olana kadar un eklenerek yogrulur.
# Hamur iki parcaya ayrilir. Bas parmak kalinliginda baston sekli verilir.

# Daha sonra bigakla iki parmak kalinliginda kesilir ve oldugu gibi Gzerine bastirilir.

# Lombedekler bol yaglanmis tepsiye dizilir.

# 180 derece Ilik firina verilir ve agik pembe renkte pigirilir. (20 dakika kadar)

# Su ve seker kaynatmadan sadece karigtirilir.

# Finndan ¢ikan I1émbedek 5 dakika dinlendirilir. Sonra serbet gezdirilir.

# Serbeti cekince servise sunulur.

Not: Ldmbedek Tatlisi Pomak'lara 6zgu bir tathdir.
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